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Optimizando las practicas de manejo de
pollo de engorde para atender las
nuevas tendencias del mercado aves

Cesar Coto, PhD

@ El entorno evoluciona
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INVESTING IN OUR FUTURE
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@ollo tiene un futuro prometedor
GLOBAL DEMAND FOR MEAT
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« Consumo proteina fresca crecio 20% de 2003 a 2013 pamganeraciones jovenes.
« Millennials prefiere la preparacién de frescos
« Jovenes mas interesados en alimentos organicos vs otras generaciones

« Millennials el grupo mas grande en USA — 74 millones. Gastan mas en carne y el
consumo sigue creciendo.

+ Valoran mas la causas sobre los productos, en el tanto la industria ofrece
productos que entregan atributos seguirdn como consumidores leales.
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Occasion Dynamics

How often do you eat chicken for the following?

2015 2017
Breakfast 9% 14%
Lunch 43% 44%
Dinner 71% 67%
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Antribute Influence On Likelihood 10 Purchase Chicken
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National Chicken Council, 2016
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YOUR FOOD'S CARBON FOOTPRINT

Source: poultryhealthtoday
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La industria escucha: 2015

Top Chain Rest: t Antibiotics Policies & Sourcing Practices*
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La industria escucha: 2016

CHAIN REACTION Ii

2016 Scorecard on Antibiotics Policies and Practices
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»Proveer alimento saludable y seguro para los cliente

»Mantener accesibilidad
»Mantener desempeﬁo (Produccion huevo, nacimiento, tasa de crecimiento, rendimiento, salud)
> Estéril no es la meta pero higiene es esencial para reducir patdgenos

> Puntos criticos: Manejo de huevo, incubadora, recibo de pollito y salud intestinal.




® Durante la coleccién de huevos
® Especialmente al colectar mortalidad, al ingresar, etc

® Al proceso de transferencia, proceso de pollito,
manejo de pollito

® Reducir la exposicién a microflora humana
y otros patégenos

Reproductoras

® |ncluir huevo sucio y huevo de piso?
@ No raspar el huevo: Proteger la cuticula

® Desinfectar huevos
® Toallas desechables
® Desechar frecuentemente

@ Colocar huevo de segunda en el rack de abajo
donde se ubican los huevos de atencién especial
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Fumi formaldehido

% huevos contaminados despues de fumigar
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Ref: Furuta K, S Maruyama, 1980 § 'w




* Huevos con microfracturas tendran mayor riesgo de contaminacion,
menor nacimiento y mayor descarte.

« Mayor mortalidad e incidencia de infeccién bacteriana.

< Atencion a nutricion, manipulacion y transporte
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% Huevo bomba
(lute 47 sern)
2.0%
1.8%
1.5%
1.0%
0.7%
0.6%
0.5%
0.0%
1st Grade eggs Control (normal set) Cracked Eggs
Ref: Ponder, L., Cobb- Europe
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Nacimiento %
(lote 47 sem)
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1st Grade Eggs Control (normal set) Cracked Eggs
Ref: Ponder, L., Cobb- Europe
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Ultra violeta- Perdxido de hidrogeno

@ Evaluacion
Tratamiento (. el % %
APClegg contaminado | Nacimiento

HP-UV 20 6.21%  64.08%

(varios con conteo 0)

Glutex 84,950 8.40% 60.52%

Control 721,500 -2.19% +3.56%

(sin tratamiento)
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@ Higiene en las incubadoras

— Calidad de huevo
* Monitoreo
« Si entra huevo de piso, colocar en zonas especificas

— Presiones estéticas en los diferentes salones

— Desinfeccién
« Estudios de sensibilidad y programas rotacién
« Asegurar preparacion y aplicacion adecuada

— Lavado y desinfeccién de bandejas
« Temperatura (60°C -140°F) y control quimico
« Temperatura optima E coli (39°C - 101°F)




Calidad de Pollito
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P T":" ‘”’I “I‘z' Peso . C.A. (2kg)
Ancubarion durstion (h) o a
Ay ! SopE 37,5°C (99,5°F) 22149 (4881b) 1,82

FIGURE 1. Heat g 38,6°C (101,5°F) 2,263g (4,98 lb) 1,75

e 39,7°C (103,5°F) 2,166 (4,771b) 1,80
Huet et o, [Pennsylvaria Stote University)
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@ Pollito esperando en las nacedoraas?

» Siventana de nacimiento larga= pollitos esperando mas tiempo
en la nacedora.
» Deshidratacién
» Estrés calérico
» Aves expuestas por mas tiempo a crecimiento bacteriano

» Uniformidad temp almacén e incubacion, precalentamiento,
Medir campana de nacimiento, programa de pasos.

First chick

@ Efecto de horas de incubacién en infeccién de E. Coli

35% 33%

u Yolk Sac
15% m Brain
10%

10%

5%
0% 0% 0% 0% 0% 0% 0%
497 hrs 500 hrs 503 hrs 506 hrs
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» Uso del formaldehido
— Controla liberaciéon explosiva de bacteriasﬂ?
— Necesita un nivel consistente

— Necesario determinar la dosis adecuada
» 0.075 ml/pollito en la nacedora
* Mas no es mejor: Puede bajar E. coli al dia 1 pero subir mortalidad al dia 3

— Tri-San (diéxido de cloro estabilizado)

* Alternativas %
— Peréxido I

— Niveles menores de protel’na: En fase inicial, pero puede comprometer desempefio

— Calidad de ingredientes: Micotoxinas, hongos, Clostridium spp.
— Tratamiento térmico: calentar alimento >160°F por 90 seg (controlar Salmonella)
— Tratamiento quimico: Formaldehido (otra vez, disponible siempre?)

— Aditivos: Acidos organicos, aceites esenciales, extractos, levaduras

— Enzimas: Incrementar digestibilidad y disponibilidad de nutrientes

— Formay tamafio particula: Mas grande mejor, parece ayudar a reducir incidencia de
enfermedades (Osteomyelitis, kinky back) =
Rhd - W&

Coccidia
« Productos aats, .
— lonoforos y productor quimicos no siempre disponibles ﬂ:}__’ )
para uso
— Vacunas: consistencia de aplicacién, consumo, almacén,
tipo de cama.

* Humedad de cama
— Baja humedad critica para manejar enteritis necrética
pero no tan baja para inhibir funcionamiento de vacuna
— Ventilacién adecuada
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@ Tiempo de descanso

% Change in Downtime from Previous Year
vs. % Change in Livability from Previous Year

= 100.6%

Change in Downtime {days)

B5% + T - r T T — ' - - 80.4%
2001 2002 2003 2004 2005 2006 2007 2008 2009 2010

| == Downtime -8 Livability |

Fommne: Mikce Ehonsbise. Agpistans 2011

@ Maximizar consumo de alimento
Ganancia peso 35d FCR 35d

1,500 2.10

1,450 2.00

17400 .
17350 .
1,300 .
1,250 I 170 || |
17200 1.60
0 8 0 8

16 24 32 40 48 16 24 32 40 48
Horas de ayuno Horas de ayuno

Consumo de alimento en la primeras 8 horas mejora rendimiento

Fuente: Bhanja et al., 2009 5 ,w

Alimento y Agua Sin Alimento y Agua
24n 24h

Fuente: Maiorka etal., 20( Altura
yooa .
Violaetal,ND Vellosidades
- (um)
e
e

Masa del intestino delgado crece un 600% en los primegos 7 dias
152
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De Sangre Fria a Caliente

Incubacion Galpon
A A

0 5 10 15 21/0 5|10 15 20 25 30 35 40

“Sangre fria” “Sangre caliente”
O AN A
Desarrollo Crecimiento

Periodo de Transicion — Pollitos son sensibles a

temperatura fuera de su zona termo neutral

LT
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Navel temparature {'C)

] 10 15 a0 a5 a0 A5
Age (days)

Ideal internal body temperature 40.4-40.6¢ Baarandse ol ol 2006

® “Consistencia en
temperatura adecuada
permite que pollito dedique
casi la totalidad de la
energia del alimento en
crecimiento”.

@ “Pollitos con frio consumiran
la misma cantidad de
alimento pero ganaran
menos peso y seran objeto

a problemas de salud”.

Temperatura recibo y rendimiento

Fuente: Dozier, 2001. Auburn University Newsletter 5 'w

WEIGHT, first 10 days

32°C | | o:24m
27°C .

FEED CONVERSION, Srst 10 days.

30 0C | 1110
27°C | Jraz

ASCITES. frst 19 days
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27°C |
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Temperatura recibo y rendimiento

Mortality and Ascites (42 d)

W Total @Ascites
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Fuente: Fairchild, 2011. UGA

35-32-29 32-29-27 @ 29-27-24 27-24-21
Temperatures (Weeks 1-3)

Deaton aral 1996
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> 0, > 19.5%
>CO, < 0.3% OR 3000 ppm

» CO < 10ppm
> NHj < 10ppm
> Polvo < 3.4 mg/m3

>Humedad < 70%

Broiler Growth Rate
Days to 5.0 Pounds (2.27 Kilograms)
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Agri Stats, Inc.
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Pared solida

HEAT LDSS THROUGH SOLID WALL

|

NPTC

Natianal Poultry
Technology Center
UBLIRN UNIVERSITY
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@ Consumo de Agua y Alimento
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Fuente: Poultry Housing Tips. 2006 vol18 N9
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KILL TIME OF E. Coli
IN SWIMMING POOL WATER
(Carfston of afl. 1966

Pathogen/indicator

E coli 0157:H7
Salmanefs spp.

Listeria monocytagenes
thermotolerant coliform

10.000 4

<485
>300s
>300s
=300s
>48h

pH de Agua

5 6

550 < * < 620
<60s
>300s
> 3005
>4d8h

7 74 75 8 9
80 veces mas efectivo para sanitizacion

Survival in secands (5) or hours (h) at ORP (mV)

> 665
<10s
<20s
<30s
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